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Omschrijving

De "Palistorti" van Tenuta di Valgiano is een rode Toscaanse

wijn geproduceerd in het heuvelachtige gebied ten

noordoosten van de stad Lucca. De wijn is samengesteld uit

een overheersende basis van Sangiovese gecombineerd met een

klein percentage Merlot, dat zorgt voor een fruitige

zachtheid en een vleugje Syrah, wat dan weer een delicate

kruidigheid geeft. De druiven worden er met de hand geplukt

en nadien nog op traditionele wijze met de voeten geperst in

houten vaten. De gisting vindt spontaan plaats met inheemse

gisten in eikenhouten vaten. De wijn rijpt 12 maanden, 40%

in cement en 60% in gebruikte Franse eikenhouten vaten. De

wijn heeft een heldere en intense robijnrode kleur. In de

neus verleidelijke aroma's van kersen, kleine donkere

bessen, accenten van kreupelhout, zoethout en kruiden. In de

mond is de wijn ontzettend zacht en harmonieus, met rijp

fruit, een fijne tannine textuur, een frisse en hartige

afdronk met een goede nasmaak. Genieten!

Meer informatie

Producent Tenuta di Valgiano

Biologisch JaJa

Type/Categorie Wijnen / Rode Wijn / Italië / Toscane /

Tenuta di Valgiano /

Herkomst Italië

Regio Toscane, Colline Lucchesi DOC

Druiven 70% Sangiovese, 20% Merlot, 10% Syrah 

Volume 75cl

Rijping Deelse rijping in betonnen cuves en

eiken vaten

Foodpairing Lekker bij Italiaanse gerechten, rood

vlees, bistecca Fiorentina,...



Domein-info Tenuta di Valgiano is sinds 1993 het

gekende topdomein van eigenaar Moreno

Petrini &  Laura Di Collobiano,

gevestigd in de heuvels rond het

pittoreske stadje Lucca. Dit stukje

Toscane, met als appelatie DOC Colline

Lucchesi, is bijlange zo druk niet als

Chianti, Montalcino en Montepulciano. De

biodynamische cultuur is voor hen geen

marketingtruc maar wel een evidentie in

hun zoektocht naar een harmonieus

evenwicht tussen mens, dier en natuur.

Naast de wijn zijn er de olijfbomen, de

bijen en de kippen.


Ze waren de allereerste in Italië die

de biodynamische methode toepaste. 


De technieken die in de kelder worden

gebruikt, zijn traditioneel, met

minimale technologische ingrepen.


Het assortiment van Tenuta di Valgiano

omvat slechts een paar labels, maar

allemaal van het hoogste niveau. 


	


